
テ
ン
ト
販
売
か
ら
キ
ッ
チ
ン
カ
ー
、

そ
し
て
実
店
舗
へ

　
「
ひ
な
た
ぼ
っ
こ
」の
歩
み
は
、令
和
６
年
１
月
、

テ
ン
ト
で
の
出
店
か
ら
始
ま
り
ま
し
た
。
同
年
12

月
か
ら
は
キ
ッ
チ
ン
カ
ー
で
の
販
売
を
ス
タ
ー

ト
。
そ
の
後
、
今
年
７
月
に
「
と
ね
ま
ち
０
→
１ 

Ｂ
Ａ
Ｓ
Ｅ
」
に
実
店
舗
を
オ
ー
プ
ン
し
ま
し
た
。

　
実
店
舗
で
の
開
業
に
向
け
て
、
二
人
は
利
根
町

の
起
業
塾
に
も
参
加
し
ま
し
た
。
出
店
に
必
要
な

こ
と
を
学
び
、
保
健
所
の
許
可
を
取
る
な
ど
、
一

つ
ひ
と
つ
準
備
を
進
め
て
い
き
ま
し
た
。
た
く
さ

ん
の
人
に
支
え
て
も
ら
い
な
が
ら
、
少
し
ず
つ
歩

み
を
進
め
、
現
在
の
「
ひ
な
た
ぼ
っ
こ
」
に
つ
な

が
っ
て
い
ま
す
。

　
実
際
に
店
を
始
め
て
み
て
、
哲
次
さ
ん
が
特
に

う
れ
し
い
と
感
じ
て
い
る
の
は
、
お
客
さ
ん
か
ら

直
接
「
お
い
し
い
」
と
言
っ
て
も
ら
え
る
こ
と
だ

そ
う
で
す
。
Ｓ
Ｅ
の
仕
事
で
は
、
パ
ソ
コ
ン
に
向

か
っ
て
仕
事
を
し
、
誰
か
の
反
応
を
直
接
目
に
す

る
機
会
は
ほ
と
ん
ど
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

　

し
か
し
、
今
は
目
の
前
の
お
客
さ
ん
か
ら
反
応

が
返
っ
て
き
ま
す
。
人
と
つ
な
が
り
な
が
ら
仕
事

を
し
て
い
る
と
い
う
実
感
が
あ
り
ま
す
。
自
分
た

ち
の
店
を
持
て
た
こ
と
も
大
き
く
、
大
変
な
こ
と

は
あ
り
な
が
ら
も
、「
や
っ
て
み
て
よ
か
っ
た
」
と

感
じ
て
い
る
そ
う
で
す
。
ま
た
、
美
和
子
さ
ん
か

ら
見
て
も
、
哲
次
さ
ん
の
変
化
は
大
き
い
よ
う
で

す
。
店
を
始
め
た
ば
か
り
の
頃
、哲
次
さ
ん
の「
い

ら
っ
し
ゃ
い
ま
せ
」
は
蚊
の
鳴
く
よ
う
な
声
だ
っ

た
そ
う
で
す
が
、
今
で
は
堂
々
と
店
を
仕
切
る
よ

う
に
な
っ
た
と
の
こ
と
。
Ｓ
Ｅ
を
し
て
い
た
頃
と

比
べ
て
表
情
も
全
く
異
な
り
、
毎
日
楽
し
そ
う
に

仕
事
を
し
て
い
る
姿
を
見
る
と
、
思
い
切
っ
て
挑

戦
し
て
よ
か
っ
た
と
感
じ
る
そ
う
で
す
。

生
地
も
餡
も
、
納
得
で
き
る
味
を
追
求
し
ま
す

　

中
華
ま
ん
づ
く
り
で
哲
次
さ
ん
が
特
に
こ
だ

わ
っ
て
い
る
の
は
生
地
で
す
。「
ひ
な
た
ぼ
っ
こ
」

の
中
華
ま
ん
は
、生
地
か
ら
手
作
り
し
て
い
ま
す
。

　
強
力
粉
と
薄
力
粉
の
配
合
を
何
度
も
試
し
、
パ

ン
の
よ
う
な
ふ
わ
ふ
わ
、も
ち
も
ち
し
た
食
感
と
、

ほ
の
か
な
甘
み
が
出
る
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。
冷

め
て
も
お
い
し
い
生
地
を
目
指
し
、
夏
と
冬
で
は

水
分
量
や
イ
ー
ス
ト
の
発
酵
時
間
を
変
え
る
な

ど
、
毎
日
、
生
地
の
状
態
を
見
な
が
ら
調
整
し
て

い
る
そ
う
で
す
。

　
中
に
包
む
餡
も
、
一
般
的
な
中
華
ま
ん
と
は
少

し
異
な
り
ま
す
。
豚
肉
、
タ
ケ
ノ
コ
、
チ
ン
ゲ
ン

サ
イ
、
ネ
ギ
、
干
し
シ
イ
タ
ケ
な
ど
を
特
製
の
タ

レ
で
一
度
し
っ
か
り
炒
め
、
と
ろ
み
の
あ
る
中
華

餡
に
し
て
か
ら
、
生
地
で
包
ん
で
蒸
し
ま
す
。
蒸

し
た
と
き
に
、
餡
が
皮
に
じ
ゅ
わ
っ
と
絡
む
こ
と

で
、
お
い
し
さ
が
引
き
立
ち
ま
す
。

　

肉
と
野
菜
は
茨
城
県
産
の
も
の
を
使
っ
て
お

り
、
特
に
肉
は
、
中
華
ま
ん
や
角
煮
に
欠
か
せ
な

い
素
材
な
の
で
、
脂
身
に
甘
み
が
あ
り
、
肉
質
が

良
い
物
を
選
ん
で
い
ま
す
。
ま
た
、
タ
ケ
ノ
コ
を

自
分
で
掘
り
に
行
く
こ
と
も
あ
る
そ
う
で
、
そ
の

こ
だ
わ
り
が
う
か
が
え
ま
す
。

お
店
か
ら
少
し
ず
つ
広
が
る
、

「
ひ
な
た
ぼ
っ
こ
」
の
輪

　
「
ひ
な
た
ぼ
っ
こ
」
は
、
平
日
は
「
と
ね
ま
ち

０
→
１ 

Ｂ
Ａ
Ｓ
Ｅ
」
の
店
舗
で
営
業
し
て
い
ま

す
。
中
華
ま
ん
だ
け
で
な
く
、ど
ん
ぶ
り
や
定
食
、

シ
ュ
ウ
マ
イ
な
ど
の
ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー
も
用
意
し

て
い
ま
す
。
土
日
は
キ
ッ
チ
ン
カ
ー
で
県
内
外
の

イ
ベ
ン
ト
に
出
店
す
る
こ
と
が
多
く
、
イ
ベ
ン
ト

１. 中華街でも使用されているこだわりの蒸し器を使用。２. 中華まんの生地はすべて手ごねで、その日の気温や湿度にも気を配りながら、丹精込めて仕込んでいる。
３. 中華まんだけでなく、国産豚にこだわったシュウマイも人気。常連客からは「ここのシュウマイを食べたら、もう他の店では食べられない」との声も。
４. ひなたぼっこ丼定食・焼肉定食・シュウマイ定食など、定食ランチメニューも充実。（写真はひなたぼっこ丼定食）
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